
Förrätter

Gravad Lax 129 kr

Kökets rödbetsgravade lax, kavring, kräm på philadelphia och pepparot, 

sallad, toppad med äpple, senapsfrön och schalotten.

Vinförslag: Huber Gruner Veltliner, Terrasan, Österrike - 169 kr 


Finns även som halvglas.

Hjortcarpaccio 159 kr

Tunt bankad hjortfilé, lingon, kräm på karljohansvamp, bakad rödlök, 

brödcrunch och sherryvinägrett.

Domaine De Mon Pere Costieres De Nimes, Syrah, Grenache, Frankrike - 129 kr 


Finns även som halvglas.

Fisksoppa 159 kr

Rimmad torsk, grädde med smak av dillfrö, stärnanis, fänkål och kummin. 

Toppad med laxrom och sparris.

Vinförslag: Jean Collet Chablis Les Truffierres, Frankrike - 249 kr 


Finns även som halvglas.

bak ade betor 139 kr

Stilton, saltbakade betor, honung med smak av timjan och valnötter.

Vinförslag: Baigorri Finca Las Navas, Tempranillo, Single Vineyard Spanien - 169 kr 


Finns även som halvglas.

Cheesy Brioche 89 kr

Varm brioche fylld med en härlig ostkräm, toppas med "Efterglöd".

Vinförslag: Catalina Sounds Sauvignon Blanc, Nya Zeeland, Marlborough - 139 kr 


Finns även som halvglas.

Ost och Chark 159 kr

Kökets val av två sorters ost och chark, fröknäcke, marmelad och 

cornichons.

Baigorri Crianza, Tempranillo, Spanien - 159kr


Finns även som halvglas.



Vid allergi, meddela gärna personalen – fråga oss också gärna om köttets ursprung.

Varmrätter

Oxfilé 389 kr

180g oxfilé, krämig potatisgratäng med ost och jordärtskocka, mustig 
portvinssås, vitlöksrostad körsbärstomat och sparris.

Vinförslag: Baigorri Rioja Reserva, Tempranillo, Rioja, Spanien - 189 kr

Black Angus 389 kr

200g Black Angus ryggbiff, krämig potatisgratäng med ost och jordärtskocka, 
mustig portvinvinssås, vitlöksrostad körsbärstomat och sparris.

Vinförslag: Baigorri Rioja Reserva, Tempranillo, Rioja, Spanien - 189 kr

Steak frites 289 kr

150g Black Angus ryggbiff, pommes frites och pepparsås, samt sallad.

Vinförslag: Volver Single Vineyard, Tempranillo, Rioja, Spanien - 139kr

Hjort 389 kr

180g Hjortfilé, puré på persiljerot och palsternacka, rostade rotsaker och 
chips, bella verde, picklad svamp och mustig portvinssås.

Vinförslag: Stonestreet Alexander Valley Cabernet Sauvignon, USA, Kalifornien - Coravin 249 kr

Grilltallrik för 2-6 personer 495 kr /per person

Oxfilé, Black Angus ryggbiff, Hjort och Merguez lammkorv. 
Potatisgratäng med ost och jordärtskocka, pommes frites, blandsallad, pepparsås och aioli.

Vinförslag: Baigorri Rioja Reserva, Tempranillo, Rioja, Spanien - 189 kr

Pasta Oxfilé 249 kr

Oxfilé, rigatoni, vitvinsreduktion med oxfond och grädde samt 
vitlöksrostade körsbärstomater. Toppas med rökt sidfläsk och parmesan.

Vinförslag: D’Angelo Aglianico del Vulture, Italien, Basilicata  - 165 kr

Rimmad Torsk 389 kr

Rimmad Torskfilé, puré på rödbeta samt saltbakade betor, sockerbakad 
rödlök, rökt sidfläsk och sås på brynt schalottenlök.

Vinförslag: Huber Grüner Veltliner Terrassen, Österrike, Traisental - 149 kr

Risotto 219 kr

Krämig risotto toppas med rödbeta, riven comté och rotfruktschips.

Vinförslag: Granbazan Ambre, Albarino, Rias Baixas, Spanien - 189 kr

Kökets Burgare 239 kr

150g Nötburgare, karamelliserad lök, rökt cheddarost, sesambröd, 
shalottenlöksdressing och saltgurka. Pommes frites och aioli.

Vinförslag: Junto Va Junto Tempranillo, Spanien - 115kr



Cremé bruleé 109 kr

Klassisk cremé bruleé.

Glutenfri Chokladbrownie 129 kr

Varm brownie, chokladganache, chokladglass och krossade polkagrisar.

Morotskaka 129 kr

Saftig morotskaka, limefrosting, valnötter, vaniljglass och varm kolasås med 
ingefära.

Glass 99 kr

Vaniljglass med ingefärskolasås eller Chokladglass med chokladsås.

Stilton 199 kr

En bit Stilton, valnötter och honung med smak av timjan. Serveras med ett glas 
portvin.

Sött

Barnmeny
Alla tre barnrätter inkluderar en kula vaniljglass med chokladsås.

Chicken Nuggets 139 kr

Serveras med pommes och ketchup.

Burgare 139 kr

100g nötburgare, sesambröd och ketchup.

Pasta Bolognese 139 kr

Köttfärssås, penne, parmesan.


